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‘Lalitiére du chat

50 g de chocolat noir

3 cuillerées a soupe de noix de coco rapée
20 g de beurre salé

4 abricots secs

4 spéculoos

,22% 300 g de riz soufflé
1 poignée de bonbons

% bleus a la réglisse
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o Dans un saladier, e Fais fondre le aAvec le mélange, e Pour faire la litiere,
meélange la noix chocolat et le beurre faconne 10 boudins. meélange le riz soufflé
de coco rapée, a feu doux en remuant. Enroule-les dans et les bonbons bleus
les spéculoos écrasés  Verse dans le saladier,  du film alimentaire dans un bac (propre).
et les abricots secs mélange bien, puis et laisse-les au frigo Déballe les crottes
hachés en tout mets au réfrigérateur  jusqu’au moment et pose-les dessus.
petits morceaux. pendant 20 minutes. de servir. Et bon appétit !

Manger du caca ? Cestdu
JAMAIS | CHO-CO-LAT !
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