1 recette |

Les biscuzts d’amour

Peur 25 langues de chat « Préparatien : 30 min « Cvissen : 12 min

__ Ingrédients
Zz\ 100 g de farine
<~ 100 g de beurre mou
*B 90 g de sucre
"& 2 sachets de sucre vanillé
00 2 ceufs entiers g
E 1 pincée de sel ’

OTamise la farine eAjoute les ceufs, 3 Replis les bords @ En pressant le sac,
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et le sel avec puis la farine. Mélange d’un sac de congélation. fais des boudins de
une passoire fine. a nouveau. Allume Tasse la pate au fond. 7 cm bien espacés sur
Mélange les sucres le four a 180 °C Découpe le bout de la plaque. Mets au four
et le beurre jusqu’a (thermostat 6). I'un des coins du sac pendant 12 minutes.
obtenir une sorte Recouvre une plague  de fagon a pouvoir Laisse les biscuits

de pommade. de papier cuisson. expulser la pate. refroidir et offre-les !

Cette recette t'est offerte par le magazine @sn'api n°992, 15 mai 2022.




