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Le gateau pompom
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» 6 grosses pommes

: 2 ceufs
S

4 50 g de sucre roux

0

ﬁ@j 1 sachet de sucre vanillé
b 20 g de beurre fondu

1/2 verre de lait
@/, 7\ 70 g de farine

R \Ld 1 sachet de levure chimique

k 1 pincée de sel
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Allume le four Dans un saladier, Découpe Etale le mélange £8
a 200 °C (th. 6-7). bats les ceufs, le les pommes en dans le moule avec =
Beurre et farine sucre roux et le sucre  tranches tres fines. la spatule. Mets le § kS
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un moule a gateau. vanillé. Ajoute le Mélange-les gateau 40 minutesau g%
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Epluche les pommes, beurre et le lait, puis doucement a la pate four, jusqu’a ce qu’il &5
coupe-les en 4 et la farine, la levure et avec une spatule soit doré | Démoule- g3
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retire les trognons. le sel. Fouette bien ! pour bien les enrober.  le quand il est froid. S
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